
AMBO NEGRONI 0.0% - ANALCOLICO

Prodotto: cocktail analcolico pronto da bere.

Ingredienti: mosto di uve bianco, acqua, succo di rabarbaro, aromi
naturali, coloranti.

Filosofia: vi proponiamo la nostra ricetta di famiglia del Negroni,
realizzato per coloro che preferiscono optare per una versione
analcolica di questo classico aperitivo italiano. Questo cocktail
analcolico è nato da un’accurata scelta di materie prime nel pieno
rispetto della ricetta originale. Ci raccomandiamo di servirlo con
ghiaccio e una fetta d’arancia. 

Alcol: 0.0%.

Colore: rosso cremisi.

Aroma: intenso, caratteristico del Negroni: leggeri sentori
speziati e note di rabarbaro, limone e note erbacee come il
ginepro e liquirizia.

Palato: sapore rotondo e deciso con note piacevolmente
amare, agrumate e sapide, che rimandano alla dolcezza del
vermouth rosso e al calore del gin.

Abbinamento: ottimo anche da solo come aperitivo; noi
consigliamo di abbinarlo con crostini, pizza, patatine o patate al
forno, olive marinate e salumi.

Temperatura di servizio: 6-8° C.
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